UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
CENTRO DE TECNOLOGIA E DESENVOLVIMENTO REGIONAL
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
COORDENACAO DO CURSO DE GRADUACAO EM TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

RESOLUCAO CCGTA n° 03/2012 alterada pelo Colegiado do Curso em 10/04/17

Regulamenta a atividade de Trabalho de
Conclusao de Curso, fixada no Projeto Politico-
Pedagogico do Curso de Graduagio em
Tecnologia de Alimentos. do Centro de
Tecnologia e Desenvolvimento  Regional.
Campus V, desta Universidade e da outras

providéncias:

O Colegiado do Curso de Graduagdo em Tecnologia de Alimentos, do Centro de Tecnologia e
Desenvolvimento Regional, Campus V. da Universidade Federal da Paraiba, no uso de suas
atribuigdes e tendo em vista a deliberagéio plenaria, adotada em reunido no dia 06 de dezembro

de 2012,

CONSIDERANDO:

a necessidade de regulamentar a atividade de Trabalho de Conclusio de Curso do Curso de

Graduacao em Tecnologia de Alimentos:

a Resolugdo n°3/2002 do Conselho Nacional de Educagio, que institui as Diretrizes Curriculares

Nacionais Gerais para a organizacio e o funcionamento dos cursos superiores de tecnologia:

a Resolugao n® 35/2011 do Conselho Superior de Ensino, Pesquisa e Extensdo, que aprova o
Projeto Politico-Pedagogico do Curso Superior em Tecnologia de Alimentos do Centro de

Tecnologia e Desenvolvimento Regional, Campus V., desta Universidade:

as Resolugdes n® 65/2010 e 78/2010 do Conselho Superior de Ensino, Pesquisa e Extensdo, as

quais foram alteradas pela Resolu¢ao n® 35/2011 do CONSEPE.



RESOLVE:

CAPITULO I - DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) € obrigatorio para a integralizagio curricular
do Curso de Tecnologia de Alimentos., conforme estabelece a Resolugao CONSEPE n® 35/201 1.

que regulamenta o curriculo do Curso de Graduagido em Tecnologia de Alimentos.

Art. 2" O Trabalho de Conclusdo de Curso tem como objetivos:

. Proporcionar aos alunos avaliar, aplicar e aprofundar os conhecimentos adquiridos e
as habilidades desenvolvidas pelo aluno durante o curso. segundo os diversos campos de

atuacao profissional no ambito da Tecnologia de Alimentos.

[l. Estimular o aprofundamento tematico, a consulta bibliografica, a pesquisa e a

produgdo cientifica.

Art. 3° O Trabalho de Conclusido de Curso consiste em pesquisa individual orientada, relatada

sob a forma de uma monografia. nas areas de conhecimento da Tecnologia de Alimentos.

Art. 4° As disciplinas Metodologia do Trabalho Cientifico (Metodologia Cientifica) e Pesquisa
Aplicada a Tecnologia de Alimentos constituirdo a base para o desenvolvimento do Trabalho de
Conclusdo do Curso, conforme fluxograma do curso exposto da Resolugdo n® 35/2011 da

CONSEPE.

CAPITULO Il - DA MATRICULA NO TCC
Art. 5 O aluno estard apto a se matricular na disciplina Trabalho de Conclusio de Curso apés
tegratizar-60%-(sessenta-por-cento) ao-integralizar-80%(oitenta-por-eento) no Ultimo periodo
letivo dos créditos do curso de Tecnologia de Alimentos.
Art. 6° Uma vez matriculado na disciplina Trabalho de Conclusdo de Curso, o aluno devera

comunicar a Coordenag¢do do Curso Superior em Tecnologia de Alimentos — CCGTA o tema

escolhido e apresentar o termo de aceite por parte do orientador.

CAPITULO 11l - DA DEFINICAO E NATUREZA DO TEMA



Art. 7° A escolha do tema do TCC ¢ livre, desde que se enquadre entre as areas de atuag¢do da

Tecnologia de Alimentos, e deve ser definida em comum acordo com o orientador.
Art. 8” O estudo podera ser de natureza teorica-conceitual, pratica ou ambas.

§ lo O trabalho de natureza teorica-conceitual objetiva aprofundar o conhecimento e a
compreensao de um determinado tema e tem carater dominantemente tedrico, podendo
ser um estudo de um determinado problema, classico ou usual, Tecnologia de Alimentos
ou uma analise critica de estudos de caso.

§ 20 O trabalho de natureza pratica objetiva estudar a forma de executar uma
determinada tarefa, experimento, rotina, servigo, obra ou de resolver problemas no
campo da Tecnologia de Alimentos.

§ 30 O Trabalho de natureza teorico-pratica exige que o aluno realize revisao
bibliografica da informagdo em livros, periodicos, apostilas e revistas técnicas; estude e
observe a aplicagao pratica dos contetidos estudados; procure entrevistar profissionais
da darea, professores ou ambos, com o objetivo de avaliar comparativamente o

preconizado na teoria em face de realidade pratica da execugdo observada.

Art. 9’ Nao serdo aceitos como Trabalhos de Conclusao de Curso relatérios de Estagio
Supervisionado Curricular (obrigatério ou ndo obrigatorio) e relatorios de atividades de
extensdo ou pesquisa cientifica ou tecnologica, assim como ndo sera permitido o
aproveitamento de estudos de outras disciplinas de mesma natureza, cursadas nesta ou em

qualquer outra Instituigao de Ensino Superior.
CAPITULO IV — DA DEFINICAO E OBRIGACOES DO ALUNO
Art. 10 Sido de responsabilidade do aluno:

I. Conhecer esta Pertaria Resolucdo:

II. Manter o orientador informado sobre o andamento de suas atividades:

I11. Bepesitar Entregar o nimero de vias do TCC correspondente aos membros da banca
examinadora e-e as stgdestormats ao-setor responsavelda-Coordendcao-do

3 ao orientador. o

) ]

qual encaminhara a banca examinadora, obedecendo o prazo de pelo menos 20-(dias) 10
(dez) dias corridos da data marcada para a defesa do TCC;
IV. Apresentar-se para a defesa do Trabalho de Conclusdao de Curso perante banca

examinadora;



V. Fazer as corregdes previstas na ata de defesa e entregar a-versao-Hinal-da-monegratia

a midia digital no prazo determinado por esta Resolucio.

CAPITULO V — DA DEFINICAO E OBRIGACOES DO ORIENTADOR

Art. 11 O professor orientador deve pertencer aos quadros do Departamento de Tecnologia de
Alimentos-DTA, do Centro de Tecnologia e Desenvolvimento Regional desta Universidade, e
acumular o méaximo de 04 (quatro) orientagdes. Fica a critério do orientador a decisio de
convidar um co-orientador, o qual podera ser um professor do DTA; ou de outros departamentos
da UFPB: ou pesquisador de outras Institui¢des de Ensino Superior; ou de Institui¢des ligadas a

pesquisa, ou ainda profissionais graduados e devidamente homologado por este Colegiado.

Art. 12 Sio responsabilidades do professor orientador:

I. Definir em conjunto com o aluno o tema do estudo a ser desenvolvido no TCC;

1. Acompanhar as atividades e orientar o aluno durante o desenvolvimento do TCC por
meio de reunides periddicas;

I1I. Entregar formulario de autorizagido de defesa do aluno a Coordenagio do Curso.
Jjuntamente com a nota de execugdo do TCC

IV. Encaminhar os exemplares do TCC para a banca examinadora, obedecendo ao prazo
de 20-vinte) 10 (dez) antes da data da defesa;

V. Presidir a banca examinadora durante a defesa do TCC:

V1. Verificar, antes da entrega da versao final da monografia, se as correg¢des sugeridas
pela banca examinadora foram feitas pelo aluno;

VII. Encaminhar a ata de defesa devidamente preenchida a Coordenagio do Curso de

Tecnologia de Alimentos.

CAPITULO VI - DOS CRITERIOS TECNICOS DO TCC

Art. 13 O Trabalho de Conclusido de Curso devera atender:

§ To Aos critérios téenicos estabelecidos pelas normas da ABNT em vigéncia no ato da
defesa sobre documentagdo, no que eles forem aplicaveis:
§ 20

Devera conter obrigatoriamente a ficha catalografica.
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CAPITULO VII - DA BANCA EXAMINADORA

Art. 14 A banca examinadora, designada por portaria pela chefia do Departamento de
Tecnologia de Alimentos — DTA, sera composta pelo professor orientador, que a preside. e mais
1 (um) ou 2 (dois) professores avaliadores convidados pelo orientador.

§ Unico: Podem fazer parte das bancas examinadoras professores de outros departamentos da
UFPB ou de outras Instituigdes de Ensino Superior com interesse nas areas de abrangéncia do

trabalho.
Art. 15 Cabera a banca examinadora:

I. Avaliar a monografia do TCC sob o rigor cientifico e segundo as normas presentes
neste regulamento;
I. Avaliar a apresentagao do TCC e o desempenho do aluno na arguigao perante os
membros da banca;
IIl. Apresentar por escrito, na ata—de—defesa ficha de avaliacdo, a—avaliag@e os
comentarios sobre o de TCC, bem como as alteragdes necessarias ao trabalho, com a

finalidade de contribuir para o seu aperfeicoamento e para o processo de aprendizagem

do aluno.

CAPITULO VIII - DA DEFESA E AVALIACAO DO TCC

Art. 16 O Trabalho de Conclusdao de Curso devera ser apresentado, publicamente, até-o-términe
do-periedoletive até o Gltimo dia letivo, sem contar com o periodo de exames finais, em que
estiver matriculado na disciplina Trabalho de Conclusdao de Curso. O tempo de exposi¢cdo do

trabalho, por parte do aluno, devera ser entre 20 (vinte) e 30 (trinta) minutos ¢ cada membro da

banca tera até 20 (vinte) minutos para arguir o aluno.




Art. 17 O rendimento minimo obrigatério para a aprovagdo no componente curricular de TCC
seguird as normas estabelecidas pelo regulamento geral da graduagdo da UFPB, conforme
artigos 93 e 94 da resolugdo n° 16 de 2015 do CONSEPE/UFPB.

Art. 18 A ata de defesa e a folha de aprovacao deverdo ser entregues deverd-ser-entregue pelo

orientador a Coordenagdo do Curso de Graduagdo em Tecnologia de Alimentos — CCGTA,

enquanto-a—folha-de-aprovagio-deverdser-entregue-ao-alune apos a divulgagio do status de

avaliacao.

CAPITULO IX — DA ENTREGA DO EXEMPLAR FINAL APOS A DEFESA

Art. 19 Apos a defesa, o aluno aprovado no TCC tem o prazo de 7 (sete) dias corridos para
entrega do exemplar final da TCC com as alteragdes solicitadas pela banca examinadora.
formalizadas na ata de defesa, de 01 (uma) copia em meio digital e—do—formulario—de
enearrhamente-a coordenagdo do curso.

§ lo Fica a critério dos membros da banca examinadora receberem suas copias do

exemplar final da monografia com as alteragdes solicitadas.

§ 20 A versdo final da TCC deve ser entregue na forma de midia digital. impressa-em
a—Esta

copia ficara disponivel na Biblioteca Setorial do Centro de Tecnologia e

Desenvolvimento Regional da UFPB.

§ 30 A copia digital da TCC deve ser identificada com os nomes do aluno ¢ do

orientador e co-orientador, quando for o caso, o titulo do trabalho e o ano de defesa.



§ 40 A aprovacao e publica¢do do resultado final ficam condicionadas a entrega das
copias corrigidas, devidamente conferidas e atestadas pelo professor orientador
(formulario de encaminhamento),

CAPITULO X — DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 20 Os casos omissos deverdo ser solucionados pelo Colegiado do Curso.

Art. 21 A presente Resolugio entra em vigor na data de sua publicagao.

Joao Pessoa, PB, 06 de dezembro de 2012.

Alterada pelo Colegiado do Curso de Tecnologia de Alimentos do CTDR/UFPB em reuniao
do dia: 10 de abril de 2017.
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Presidente do Colegiado e Coordenadora do Curso de Tecnologia de Alimentos
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